
 
 
 
 
 
 
 
――― 新潟県は お米がおいしいですよね。 

 

お米がどのように生産され、どのように加工されているか。 

“米どころ新潟県”に住んでいても、知る機会が少ないのではないでしょうか。 

この講座に参加して、お米の魅力を再発見してみませんか？ 

 

 
 

 

 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

2010 年 11 月 27 日（土） 
PM 1:30～4:00（受付 12:45～） 

 
朱鷺メッセ 中会議室 201（新潟市中央区万代島 6 番 1 号） 

 

※ 事前に申込みが必要です。お申込み方法は裏面をご覧ください。（定員 200 人） 

入場
無料

そうだったのか！

講演① 

講演② 

会 場 

日 時 

主 催 ： 新 潟 県 

そうだったのか！新潟米のヒミツ 

講師 新潟市秋葉区 タカツカ農園 高塚 俊郎 氏 

環境保全型農業に取り組む 青年農業士です。 

米づくりと新潟米の品質の秘密にせまります！ 

そうだったのか！おにぎりのヒミツ 

講師 長岡市 株式会社デイリーはやしや 久住 浩 氏 

セブンイレブンのおにぎりを製造している食品企業です。 

大手コンビニエンスストアのおにぎりの秘密にせまります！ 

 
食に関する仕事に興味の

ある方にもお薦めです！ 



そうだったのか！お米とおにぎりのヒミツ 

にいがた食の安全・安心特別講座 

参 加 申 込 書  

 

氏 名 
団体の場合は 

団体名と代表者氏名 

人 数 
（本人含む）

住 所 電話番号 

 

人

  

 

人

  

  

 

上記の申込書にご記入のうえＦＡＸいただくか、 

電子メール又は電話で必要事項をお知らせください。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

申込締切 

11 月 25 日（木）

会場案内図 

新潟駅万代口バスターミナル番線乗

り場より新潟交通 17 系統「朱鷺メッセ経

由佐渡汽船行き」に乗車 「朱鷺メッセ」

バス停下車 

● ＪＲ新潟駅万代口からタクシーで 5 分 

● ＪＲ新潟駅万代口から徒歩 20 分 

● 自動車でお越しの方は、会場周辺に 

有料駐車場があります。 

〈会場までのアクセス〉 

● ＪＲ新潟駅万代口からバスで 15 分 

メール ngt040250@pref.niigata.lg.jp  ※ 上記の必要事項を明記してください。

ＦＡＸ ０２５－２８４－６７５７ 

電 話 ０２５－２８０－５２０５（県生活衛生課 食の安全･安心推進係まで） 

◆お申し込み先・お問い合せ先 

◆お申し込み方法 

電話 025-246-8400 

朱鷺メッセ 新潟市中央区万代島 6 番 1 号 


