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夏期は、 
腸炎ビブリオに注意 
腸炎ビブリオは、水温上昇に伴い増殖が活発になるた

め、夏期に食中毒が集中して発生します。 

No.153 

「腸炎ビブリオ」の特徴
と予防ポイント！ 

＜菌と食中毒の特徴＞ 

＜予防ポイント＞ 

○海に生息しており、

真水に弱い 

○激しい腹痛、下痢、

おう吐を発症 

○刺身などが原因に 

なりやすい 
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No.153 

腸炎ビブリオ情報は、ホームページ「にいがた食の安全インフォメーション」を 

御覧ください。 

「腸炎ビブリオ情報」を
ホームページに掲載中 

９月中旬まで隔週で全６回発行し、ホームページ「にいがた

食の安全インフォメーション」に掲載する予定です。 

アジ・海水・海底の泥
の検査結果を掲載 

菌の特徴や対策などを
わかりやすく解説 


