
 

                       

をご存じですか 
 
 

ＨＡＣＣＰって何？ 

食品を作るにあたり、 

国際的に採用されている 

衛生管理の手法です。 

 

ＨＡＣＣＰって何がいいの？ 

原料の入荷から、製造、出荷までの

いくつもの工程において、衛生管理

をチェックします。 

だから、安全性の高い食品を消費者

のみなさんに届けられるのです。 
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※ メールマガジン（毎週木曜日 好評配信中！） 

 

 

新潟県でも、食品製造者のみなさんに、

ＨＡＣＣＰによる衛生管理を導入しても

らえるよう推進しています。 

 

取組① HACCP 導入を応援します！ 

 特に、中小規模の食品製造者の

みなさんに、HACCP の導入が

進められるよう支援します。 
 

取組② HACCP の紹介をします！ 

 消費者の皆さんに HACCP に 

ついてさらに理解してもらえるように、 

フォーラムの開催やメールマガジン（※） 

の配信を積極的に行います。 
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「いただきます！にいがた食の安全・安心通信」 

– 食中毒の発生や食品事故の最新情報 
– 食に関する様々な取組やイベント情報 

登録はこちらから 


