
  
 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

  

※ HACCP：安全な食品を作るための衛生管理の手法です。 
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食品衛生監視指導計画(案)
の御意見を募集中（３ ／７ まで） 
 

No.111 

食中毒対策 

市場流通食品の放射性物質検査 

重 点 的 な 監 視 指 導 項 目 

「食中毒予防強化期間」を設定 
して予防対策を実施 

Ｈ Ａ Ｃ Ｃ Ｐ による衛生管理の導入を支援 

食品の放射性物質検査を 
実施し、結果を公表 

HACCP※による衛生管理の普及推進 

県では、食品検査や営業施設への指導、県民へ
の情報発信などの計画を策定します。 
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No.111 

郵 送 ・ Ｆ Ａ Ｘ ・ 電 子 メ ー ル の い ず れ も 可 能 で す 。 

氏名、住所、電話番号を記入してください。（匿名不可） 

● 郵   送 〒950-8570 

         新潟県福祉保健部生活衛生課 

食の安全・安心推進係宛 

● Ｆ Ａ Ｘ 025-284-6757 

● 電子メール ngt040250@pref.niigata.lg.jp 

食品等検査計画 
検査予定数 

6,450 検体／年 

検査項目 

放射性物質検査、 
残留農薬ほか 

検査項目 

食品添加物、 
遺伝子組換え作物(輸入大豆)ほか 

＜御意見提出方法＞ 

農水畜産物 

加工食品 


